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Gala-Mentu
Ein Galaabend der
griechischen Kiiche

KUCHENCHEF
APOSTOLOS ALTANIS
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Garnelen-Ceviche
Ananas - Avocado - Mandarine i
Krduter - Limette « Chili - Sauvignon Blanc Sauvignon Blanc

Velouté von Meeresfriichten

Fischfilet - Gemise « Zitrusfriichte ‘ Agoni Grammi

Risotto vom Hahnchen

Hahnchenfilet - Himbeersauce - Graviera <. Xinomavro Rosé

Langsam geschmorte
Kalbsbackchen i
Limniona

SuBkartoffelpiree - Pilze « Limniona-Sauce

Apfelkuchen mit Schokolade
Apfelkompott - Schokoladenmousse i
Kekspraline « marinierte Pflaumen & Rosinen Dark Cave

99€ pro Person
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in die Welt der griechischen
Spitzenkiiche

Der bekannte Chefkoch APOSTOLOS ALTANIS
verwohnt Sie mit einem auBergewdhnlichen
5-Gange-Mendi.

Begleitet wird dieses kulinarische Erlebnis
durch erlesene Weine des Weinguts
THEOPETRA.




